
ACCUEIL SOLLIERES MERCREDIS RESTAURATION DECEMBRE  2022

semaine 49 LUNDI 05/12 MARDI 06/12 MERCREDI 07/12 JEUDI 08/12 VENDREDI 09/12

ENTREE quiche

VIANDE rôti de veau

ACCOMPAGNEMENT épinards

FROMAGE tome de savoie

DESSERT fruit

semaine 50 LUNDI 12/12 MARDI 13/12 MERCREDI 14/12 JEUDI  15/12 VENDREDI 16/12

ENTREE chou chinois

VIANDE saumonette sauce béarnaise

ACCOMPAGNEMENT pomme vapeur

FROMAGE pavé d'affinois

DESSERT pêches au sirop

semaine 51 LUNDI 19/12 MARDI 20/12 MERCREDI 21/12 JEUDI  22/12 VENDREDI 23/12
ENTREE

VIANDE

ACCOMPAGNEMENT

FROMAGE

DESSERT

semaine 52 LUNDI 26/12 MARDI 27/12 MERCREDI 28/12 JEUDI  29/12 VENDREDI 30/12

ENTREE

VIANDE

ACCOMPAGNEMENT

FROMAGE

DESSERT

     Menu végétarien

       Produits issus de l’agriculture biologique

Les plats confectionnés peuvent contenir les 14 allergènes suivants ou d'éventuelles traces : gluten, crustacés, œuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits à coque, céleris, moutarde, sésame, sulfites, lupins, mollusques.

       Produits d’origine Pays de Savoie

Ces menus sont donnés à titre indicatif et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements.

       Produits d’origine Maurienne

VACANCES SCOLAIRES

VACANCES SCOLAIRES


