
ACCUEIL MODANE VACANCES SCOLAIRES RESTAURATION OCTOBRE  2022

semaine 51 LUNDI 19/12 MARDI 20/12 MERCREDI 21/12 JEUDI  22/12 VENDREDI 23/12

ENTREE cœurs de palmier, maïs carottes râpées maquereau vin blanc salade de pommes de terre pamplemousse

VIANDE cordon bleu rôti de veau sauté d'agneau dos de merlu sauce citron godiveau

ACCOMPAGNEMENT petits pois lardons pâtes épinards haricots verts purée

FROMAGE tomme blanche fromage fondu petit suisse  st nectaire camembert

DESSERT fruit pruneaux au sirop                     fruit fruit                            compote

     Menu végétarien

       Produits issus de l’agriculture biologique

       Produits d’origine Maurienne

       Produits d’origine Pays de Savoie

Ces menus sont donnés à titre indicatif et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements.

Les plats confectionnés peuvent contenir les 14 allergènes suivants ou d'éventuelles traces : gluten, crustacés, œuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits à coque, céleris, moutarde, sésame, sulfites, lupins, mollusques.


